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LES FORMULES (Différentes chaque jour en fonction des produits du marché)

Menu Plaisir 19 €
(Entrée + Plat ou Plat + Dessert)

Menu Gourmand 25 €
(Entrée + Plat + Dessert)
Plat du jour 16 €

Menu Petit Zébre
1 Viande ou 1 Poisson accompagné de Frites maison ou Pétes

1 Dessert et 1 Boisson 14 €
A LA CARTE
A PARTAGER Ardoise de charcuterie ibérique 14 €
Gaspacho maison du moment 8¢€
Oeufs mimosa de ma maman 6€

Carpaccio de tomates et Burrata

E Accompagnés d'un pesto maison 9¢€
¥ Tataki du Boeuf mariné
B Fagon Carpaccio 14 €
E Gravelax de Cabillaud
E Mariné aux agrumes et herbes de saison ne
S Tartare de Thon
(Possibilité en plat au tarif de 19 €) 13 €
Grande salade du Chef
Elaborée avec les produits du marché 15 €
Burger du moment
Recette du Chef 18 €
Entrecote Charolaise ou Simmental 300g
T Servie avec des frites maison 25€
E Tartare de Boeuf coupé au couteau
B Avec salade et frites maison 17 €
E Ballotine de Volaille
Pommes grenailles et légumes de saison 22 €
Cotelettes d’Agneau
Courgettes et tomates du marché 26 €
Gambas sur duo de Linguines
M Créme au parfum de Geniévre 21€
E Pavé de Thon

Légumes rétis, sauce chimichurri
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